Hefekleingebdck

= Hefeteig von 500 g Mehl herstellen und 30 Min. gehen lassen
= portionsweise dinn auswellen, fullen ( siehe unten)

= formen (siehe Moéglichkeiten auf Blatt 2), 30 Min. gehen lassen
= evtl. mit Eigelb bestreichen und backen: 200°C ca. 25 Min.

Quarkfille:
Menge Zutaten Zubereitung
309 Butter - schaumig rihren
50¢g Zucker
1 Vanillezucker zugeben und glattrihren
2 Eier
2509 Quark
Nussfille:
Menge Zutaten Zubereitung
100 g gemahlene Nisse
7049 Zucker alle Zutaten zusammen vermischen
2 EL Sahne
1 Ei
Mohnfulle:
Menge Zutaten Zubereitung
1 Pck. backfertiger Mohn
1 Ei
409 Nusse alle Zutaten zusammen vermischen
80 g Rosinen
50 g zerlassene Butter
Apfelfille:
Menge Zutaten Zubereitung
3 Apfel - waschen, schélen, raspeln
5049 Rosinen
2 EL Zucker zugeben
1 Msp. Zimt




Formvariationen fir Kleingebdack aus Hefeteiq
(auch Quark-Ol-Teig oder Bldtterteiq)
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Hahnenk&dmme:
ca. 12 cm grol3e Quadrate ausradeln,
mit Eigelb bestreichen. 2 TL Flle in die
] Mitte setzen und zusammenklappen.
An der offenen Léngsseite 4 mal 1 cm
tief einschneiden
Formen von Hahnenkdmmen
Schnecken:

Puderzuckerglasur

Menge Zutaten Zubereitung
200 g Puderzucker — sieben
2EL lauwarmes Wasser Flassigkeit nach und nach zum Zucker geben,
2 EL Zitronensaft bis ein leicht flieRender, glanzender Brei
entsteht




