Name:

Klasse:

Kochaufgabe:

Organisationsplan

Kaspressknodelsuppe, Topfenstrudel

Zeit:

Arbeitsschritte:

Lebensmittel bereitstellen, abwiegen

Arbeitsmittel und Gerate vorbereiten.

Zutaten fir Strudelteig verkneten, abschlagen,

unter einer Uber dem Wasserdampf erwarmten Schissel

20 Min.

ruhen lassen. Form fetten, Ofen vorheizen.

Gemuise fir die Briihe waschen, schneiden, anbraten, aufgieBen

45 Min.

im DDT garen.

Fullung fir den Strudel aufkochen, abkthlen lassen.

Knodelteig vorbereiten — Zutaten zerkleinern, andiinsten,

aufgielRen Uber das Knddelbrot geben. Teig fertigstellen.

Fullung fir den Strudel fertigstellen, Teig auswellen, ausziehen,

50 Min.

fillen, aufrollen und mit Butter bestreichen. Backen 50 Min.

Pressknodel formen, in Butterschmalz anbraten, warm stellen.

Suppe abseihen, abschmecken.

Anrichten auf vorgewarmten Tellern.

Aufraumen, Absplilen.




