Ostergebdck aus Quark-Ol-Teiqg

Menge Zutaten Zubereitung
150 g Quark
6 EL Ol in eine Ruhrschussel geben
1 Ei und verrihren
2 EL Milch (evtl.!)
1 Pr. Salz
7? gck \Z/gﬁlﬁf}erzucker } zugeben und gut verrihren
3009 Men| } vermischen
1 Pck. Backpulver
= die 1. Halfte unterrtihren
= die 2. Halfte unterkneten
= Geback formen und auf das Blech legen
1 Ei - trennen
= das Eigelb mit ein paar Tropfen Wasser
verrihren

= das Geback damit bestreichen

backen 15-25 Min.  bei § 200°C

')

Q_Ag



http://www.ruhrnachrichten.de/storage/scl/mdhl/service/anzeigen/rn/3062354_m1w400h300q75v36145_630_008_4424473_0322DN_BEI.jpg

